
TOMÀQUET
MANDÓ
DE COLLSEROLA

Varietat de tomàquet tradicional de la 

Serra de Collserola, conservada a la masia 

de Can Mandó. Després d'anys d'esforços 

col·lectius, la pagesia del parc cultivem 

aquest excepcional tomàquet per tornar a 

assaborir els fruits d'aquest territori.
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Color vermell 

ataronjat intens.

Fruit gros, d'entre 400g i 700g, tot 

i que alguns poden sobrepassar el 

kilogram de pes.

Cultivat amb agricultura 

sostenible i tradicional.

Forma una mica aplanada, 

i costelles poc marcades.

Textura ferma, 

gens farinosa, amb 

poca llavor, molt 

ple i carnós.

Pell extremadament 

fina i subtil, molt 

delicada al paladar.
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TOMÀQUET MANDÓ

Sabor intens i aromàtic, 

dolç i perfumat, collit amb 

cura i madurat al sol.
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COLLSEROLAPAGESA@GMAIL.COMASSOCIACIÓ COLLSEROLA PAGESA


